
道南の小さなまち今金町の生産者たちが
60年以上にわたって作り続けてきました。
全国で生産されるじゃがいものなかで、
わずか0.3％という希少性から
幻のじゃがいもと呼ばれています。
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・海に面していない今金町。内陸性気候で、昼夜の寒暖差が大きくたっぷり
   デンプンをたくわえた美味しいじゃがいもが育ちます。
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   出荷基準のデンプン含有量（ライマン価）を 13.5％以上と定めています。
   このため、どの今金男しゃくを食べても美味しく味わっていただけます。
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・日本国のブランド農産物へのお墨付き「地理的表示 (GI) 保護制度」を、
   令和元年に男爵イモで初めて取得。今金男しゃくの歩んできた歴史の証です。
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